— X ‘s Best
Phillipine cuisine
Lunch Menu 11:00 — 14:00 Uhr
Dienstag / Chicken Teriyaki 22 CHF
Hihnchen in hausgemachter Teriyaki Sauce mit Reis (a, glutenfrei méglich)
Mittwoch / Beef Sweet and Sour 25 CHF
Rindfleisch in sliss saure Sauce mit Reis (a, glutenfrei méglich)
Donnerstag / Pouletfligeli mit Pommes 23 CHF
Marinierte Hahnchenflligel, goldbraun frittiert und serviert mit knusprigen
Pommes Frites
Freitag / Zen Poke Bowl 25 CHF
Eine frische Bowl mit einer farbenfrohen Auswahl an
Premium-Sashimi — Thunfisch, Lachs und Gelbschwanz.
Alle Menlis werden mit einem kleinen Salat serviert.
Hauptmenu
Vorspeise
Spring rolls (vegetarian) 9 CHF
Frihlingsrollen gefillt mit Gemise
Sauce slfl/scharf
Spring rolls (meat) 9 CHF
Frihlingsrollen gefillt mit Gemise und
Schweinefleisch, Sauce sil/scharf
Kleiner Salat mit Dressing 8 CHF

Philippinische Spezialitiaten

(the big Portion is good to share for two person)

Normal / Gross

Beef Kare Kare 32 /48 CHF

Rindfleisch in Erdnusssauce mit Gemise

Shrimp Cajun 29 /45 CHF

Gedlnstete Shrimps mit Paprika, Butter und
verschiedenen Gewilrzen

Kaldereta 29 /45 CHF

Rindfleisch sautiert in Zwiebeln, Karotten, Kartoffeln,
Tomatensauce und Oliven

Laing vegetarisch 26 / 38 CHF

Taro Gemuse gekocht in Kokossauce mit Chili



Laing with Lechon Kawali
Taro Gemuse gekocht in Kokossauce mit Chili und
frittierter Schweinebrust

Lechon Kawali
Frittierte Schweinebrust mit hausgemachtem Dip

Rias Best Sisig

Philippinisches Gericht aus Schweinskopf und Hihnerleber
mit Kalamansi, Zwiebeln und Chilischoten aromatisiert.
Gewiirzt nach einem Ria’s Best Rezept der Pampanga-Region.

Chicken Adobo

Traditionelles Gericht mit Hihnchenfleisch sautiert in Reisessig,
Sojasauce und Gewiirzen

Beef Salpicao 200g / 400g Angus Rind

Gedlinstete Rindersteak in Auster Sauce, Butter, Knoblauch und
verschiedenen Gewirzen

Beilagen

Steam Rice
gekochter Reis

Garlic Rice
Mi Knoblauch gewiirzter gekochter Reis

Portion French Frites

Dessert

Turon with Ube Ice-cream

Banane in Frihlingsrolle frittiert, und mit
karamellisiertem braunem Zucker tiberzogen.
Serviert mit Ube-Eiscreme

Leche Flan with Ube Ice-cream
Spanische Eierspeise mit karamellisiertem braunem Zucker tiberzogen.
Serviert mit Ube-Eiscreme

Eis pro Kugel
Mévenpick: Eis: Vanilla Dream, Swiss Chocolate, Strawberry
Sorbet: Passion Fruit & Mango, Lemon & Lime,

Raspberry & Strawberry

Hausgemachte Ube Ice-cream pro Kugel

32 /48 CHF

25/ 35 CHF

-- / 38 CHF
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5 CHF
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